Tatigkeitsfeld Wir bieten

e Vor- und Zubereitung vielfaltiger Fruhstucks- e Ein abwechslungsreiches und
und Abendbuffets sowie frischer Salate und verantwortungsvolles Betatigungsfeld
kalter Speisen * Angenehme Arbeitsatmosphére in einem

e Mithilfe bei der Portionierung des freundlichen und kollegialen Umfeld
Mittagsessens * RegelmaBige Teamsitzungen

¢ Einhaltung und Dokumentation der geltenden e Eine umfassende Einarbeitung
Hygienestandards (HACCP, Personal- und e Ein unbefristetes Arbeitsverhaltnis
Betriebshygiene) * Teilnahme an kostengunstiger

e Mitverantwortung fur einen reibungslosen Klinikverpflegung
und strukturierten Ablauf im gesamten * Betriebliche Gesundheitsangebote

Kichenbereich

Qualifikation Warum zu uns?
e Selbststandige, saubere und strukturierte Weil gute Versorgung nur im Team gelingt.
Arbeitsweise Wir setzen auf Verlasslichkeit,
e Erfahrungin der kalten Kiche oder Wertschatzung und ein respektvolles
GroBkuche von Vorteil Miteinander — vom ersten Arbeitstag an.

* Motivierte Quereinsteiger sind willkommen

e Kenntnisse der Hygienevorschrift nach
HACCP

e Empathie, Teamgeist und Freude an
kollegialer Zusammenarbeit
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